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Bretter fur Puppenmobel gesagt

¥ Von Detlef Hillekes

Levern (WB). Nicht nur
das historische Sagegatter hat
beim Muhlentag in Levern im
Mittelpunkt gestanden. Der
»Shanty-Chor  Dimmersee«
hat die Besucher musikalisch
unterhalten.

Dabei
dem

inde wieder den
ackenen Kuchen

backen, der so kostlich gerochen
und den (
hat, dass schon nach kurzer
Zeit verg 1 warg, berichtete
der Leverner Gastwirt und Bicker

die von
zubereitet wun
gebot. In gemiit
haben die Bes
des »Shanty-Chors Dilmmersee«
erlebt und den Liedern, wie zum
Beispiel »Die kleine Kneipe«, »An
der Nordseekiiste« und vielen wei-
toren Songs gelauscht.

lige Giiste zog es auf dem
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* Atmosphiire
das Konzert

die Giaste auf

Mahl- und Backtag in Levern — Altmaschinenfreunde zeigen ihr Kénnen

Herbert Schaperhat sich von Uwe Stothfang am Sagegatter fiir sein Hobby Holzbretter schneiden lassen. Seit 1994 baut er Puppenmébel.
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Miihlengelande zum Sagegatter.
Sie wurden vom Maschinenge-
riusch angelockt und bestaunten
die gut funktionierende Mechanik
der restaurierten Sige. Herbert
Schaper aus Bohmte liel sich von
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Uwe Stothfang am Sigegatter eini-
ge Bretter aus mehreren grofen
Baumstimmen fiir ein Hobbypro-
jekt zurechtschneiden. »Im Jahr
1994 fing ich mit dem Bau von

Der »Shanty-Chor Diimmersee« hat an der Miihle ein beeindruckendes
Konzert gegeben und die Besucher gut unterhalten.
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kleinen Modellmobeln fiir Puppen-
hiiuser an«, erliuterte Schaper.
Seitdem hat der ristige Rentner
sein Hobby perfektioniert. Fir so
einen kleinen Puppenschrank, der
schnell einen Preis von 250 bis
300 Euro. erzielen kann, sitzt
Schaper — je nach Aufwand -
schon einmal bis zu 20 Stunden an
seiner Werkbank. Dabei bringt
ihn, laut eigenen Angaben, bei
einem Fehler so schnell nichts aus
der Ruhe.

Viel Spaf} auf dem grofien Spiel-
platz hatte an diesem Miihlentag
neben anderen Médchen und Jun-
gen die vierjihrige Emily-Sophia
aus Liithbecke. Sie tollte unter den
wachsamen Augen ihres GrofBva-
tors nach Herzonslust auf dem
Miihlengelinde herum. Hobby-
miillerin Ingrid Hilscher vom Hei-
matverein zeigte den interessier-
ten Besuchern die Miihle und
erklirte deren Technik.

Die vierjahrige Emily-Sophia aus Libbecke hat auf dem Spielplatz an der

Miihle mit ihrem Opa viel SpaB gehabt.

Fotos: Detlef Hillekes
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Der Shanty-Chor Diimmersee bereicherte den jiingsten Miihlentag in Levern mit seinen Melodien. = Fotos: Miihlke



Stundenlange Vorbereitung
fir Kuchen in Minuten

Mahl- und Backtag in Levern / Bu

LEVERN = Knarrend 6ffnet
sich die zweigeteilte Holztiir
und neugierig blickt ein Kopf
in das Backhaus. ,Treten sie
ein”, ruft ein freundlicher
Mann in blauweiB-karierter
Hose und weiBem T-Shirt. Die
Frau nimmt das Angebot dan-
kend an und winkt ihren Ehe-
mann gleich hinterher. Diese
Situation wiederholte sich bei
der jingsten Auflage des
Mahl- und Backtages auf dem
Geladnde an der Kolthoffschen
Hofmahlmiihle in Levern im-
mer wieder.

Viele Besucher waren ge-
kommen, um dem Hobby-
Bicker einmal iiber die
Schulter zu schauen, wenn
der duftenden Butterku-
chen aus dem Steinback-
ofen heraus geholt wird.
»Das Backen in solch einem
Steinbackofen ist reine Er-
fahrungssache®, weild
Achim Reddehase, der mit
dem groRen Holzschieber
vor dem Ofen wacht, damit
jedes der 20 Bleche Butter-
kuchen genau den richtigen
Braunungsgrad bekommt.
»Heute lernt man das in der
Backerausbildung nicht
mehr - dort erlernen die
Auszubildenden eher das
Bedienen von Maschinen.”
Er selbst habe auch keine
«richtige* Backerausbildung
abgeschlossen erzdhlt Red-
dehase. Sein Wissen habe er
von seinem inzwischen ver-
storbenen Vater, dem B&-
ckermeister Eberhard Red-
dehase vermittelt bekom-
men. ,Ich selbst bin Koch®,
sagt er. Das Backen sei je-
doch gleichermallen wie
das Kochen seine groRe Lei-
denschaft. Jahrelang habe
er in der eigenen Backstube
in Levern gemeinsam mit
seinem Vater Brot, Brot-

Eine ,halbe” Stemweder Bickerei: Achim Reddehase lieB sich

ntes Programm rund um die Mihle

beim Backen gerne iber Schulter schauen.

chen und Kuchen gebacken,
noch heute ist dort frisches,
handgemachtes Backwerk
zu bekommen. Einst gab
es in Stemwede mehr als 30
Bickereien, inzwischen nur
noch anderthalb®, erklirt
Reddehase augenzwin-
kernd. Mit der ,Halben®
meint er sich selbst, da er
nicht jeden Tag den Back-
ofen in seinem Familienbe-
trieb einheizt.

Den Steinbackofen auf
dem Miihlengelinde hat ge-
gen sechs Uhr in aller Friihe
Friedel Lohrie angeheizt.
Dabei kommt ausschliel-
lich Buchenholz zum Ein-
satz. ,Die Schamottsteine
im Ofen speichern die Hit-
ze", erkliart er und nach et-
wa fiinfeinhalb bis sechs
Stunden sei genug Hitze im
Ofen. Dann wird das Feuer
aus dem Backofen herausge-
holt, der Ofen sauber ge-
macht und das eigentliche
Backen kann beginnen. 400
Grad hat der Ofen, wenn
die ersten Bleche hineinge-
schoben werden. ,Nach drei

Minuten ist der erste Butter-
kuchen fertig”, sagt Redde-
hase. 20 Bleche hitte er fiir
den Backtag vorbereitet
und den Hefeteig mit Man-
deln, Zucker und Butter be-
legt. Fiir das letzte zu ba-
ckende Blech miisse man
schon zehn Minuten rech-
nen, bis es fertig sei und
goldgelb duftend aus dem
Ofen komme.

Dann ist Wilhelm Bi-
schoff an der Reihe. Er
schneidet den etwas abge-
kiihlten Kuchen in portio-
nierte Stiicke. Auch hier
sitzt jeder Handgriff. ,Das
Schneiden frischen Butter-
kuchens muss man einfach
kénnen und von zu Hause
her mitbekommen haben®,
sagt Bischoff mit einem
schelmischen Lachen.

Am Verkaufsstand ergin-
zen fleiRige Helferinnen das
kulinarische Angebot mit
Schmalz- und Leberwurst-
schnitten. .Etwa zehn auf-
geschnittene laibe Brot
werden beschmiert”, sagen
Waltraud Schlehduser und

Waltraud Schlehauser (r.) und
Manina Pott bei der Arbeit.

Manina Pott und streichen
beherzt die Wurst und das
Schmalz auf die Schnitten.
Gleich nebenan rihrt Mar-
lies Wehmeier den gemah-
lenen Kaffee in riesigen Fil-
tertiiten um. Rund 120 bis
130 Liter Kaffee wurden je-
weils bei den Leverner Muh-
lentagen ausgeschenkt,
weill die Miihlenfreundin.

Wahrend sich die Besu-
cher die leckeren Spezialita-
ten schmecken lieRen, sorg-
te der Shanty-Chor Dum-
mersee mit Seemannslie-
dern und reichlich See-
mannsgarn fiir gute Unter-
haltung. Ingrid Hélscher
war in die Rolle der Miille-
rin geschliipft und die Alt-
maschinenfreunde erklar-
ten historische Gerate zur
Feldbestellung.

Unumganglich beim Bum-
mel iiber das Mihlengelan-
de war der Stand von Hob-
by-Tischler Heinz-Dieter
Vogt aus Marl, der eine gan-
ze Reihe kreativer Holzar-
beiten zum Verkauf a=
bot. = hm



